
                                       
       MENÚ EJECUTIVO 
  COPA DE CAVA DE BENVINGUDA 
 PER PICAR / PARA PICAR 

PA DE XAPATA AMB TOMÀQUET I OLI D’OLIVA ARBEQUINA 

PAN DE CHAPATA CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA ARBEQUINA 

PERNIL IBÈRIC  

JAMÓN IBÉRICO 

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA AMB VINAGRETA DE MADUIXA, NOUS I CODONY 

ENSALADA DE QUESO DE CABRA CON VINAGRETA DE FRESA NUECES Y MEMBRILLO  

CROQUETA CASOLANA (PERNIL IBÈRIC I POLLASTRE DE PAGÈS O CREMOSA DE CEPS) 

CROQUETA CASERA (JAMÓN IBÉRICO Y POLLO DE CORRAL O CREMOSA DE SETAS 

PATATES BRAVES A L’ESTIL CAN DUBRO (SALSA BRAVA I EMULSIÓ D’ALL NEGRE) 

PATATAS BRAVAS AL ESTILO CAN DUBRO (SALSA BRAVA Y EMULSION DE AJO NEGRO) 

STEAK TARTAR AMB PÀ DE BRIOCHE  

STEAK TARTAR CON PAN DE BRIOCHE 

 

SEGONS A TRIAR / SEGUNDOS A ELEGIR 

ENTRECOT DE VEDELLA A LA BRASA AMB PATATES “GAJO” FREGIDES I PEBROT DEL PIQUILLO 

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA CON PATATAS “GAJO” FRITAS Y PIMIENTO DEL PIQUILLO 

GALTA DESMIGADA A BAIXA TEMPERATURA AMB PARMENTIER DE ROMANÍ 

CARRILLERA DESMIGADA A BAJA TEMPERATURA CON PARMENTIER DE ROMERO  

SUQUET DE LLUÇ AMB CLOïSSES I LLAGOSTINS 

SUQUET DE MERLUZA CON ALMEJAS Y LANGOSTINOS  

BACALLÀ CONFITAT A BAIXA TEMPERATURA AMB MELMELADA DE TOMÀQUET I CEBA 

CARAMEL·LITZADA 

BACALAO CONFITADO A BAJA TEMPERATURA CON MERMELADA DE TOMATE Y CEBOLLA 

CARAMELIZADA 

                               ARROZ AL FORN DE VERDURETES BABY AMB MAIONESA DE ROMANÍ 

                             ARROZ AL HORNO DE VERDURITAS BABY CON MAYONESA DE ROMERO 

 

 POSTRES 

BROWNIE AMB CREMA DE XOCOLATA  

  GELAT ARTESÀ 

SORBET 

         CELLER/BODEGA 

        (VI BLANC, VI NEGRE, VI ROSSAT O AIGUA) 

  UNA RACIÓ DE PA + PRIMERA BEGUDA INCLOSA (CAFÈ NO INCLÓS) 

   PRECIO 

             40’00€ IVA INCLUIDO 


