
                                       
MENÚ DEL CHEF 

     COPA DE CAVA DE BENVINGUDA 

    PER PICAR / PARA PICAR 

PA DE XAPATA AMB TOMÀQUET I OLI D’OLIVA ARBEQUINA 

PAN DE CHAPATA CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA ARBEQUINA 

PERNIL IBÈRIC DE GLA TALLAT A MÀ 

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA CORTADO A MANO  

CROQUETA CASOLANA (PERNIL IBÈRIC I POLLASTRE DE PAGÈS O CREMOSA DE CEPS) 

CROQUETA CASERA (JAMÓN IBÉRICO Y POLLO DE CORRAL O CREMOSA DE SETAS) 

PATATES BRAVES A L’ESTIL CAN DUBRO (SALSA BRAVA I EMULSIÓ D’ALL NEGRE) 

PATATAS BRAVAS AL ESTILO CAN DUBRO (SALSA BRAVA Y EMULSIÓN DE AJO NEGRO) 

AMANIDA RUSSA AMB TARTAR DE GAMBES I MAIONESA DE GAMBA I LLIMA 

ENSALADA RUSA CON TARTAR DE GAMBAS Y MAYONESA DE GAMBA Y LIMA  

STRACCIATELLA DE BURRATA AMB ALBERGÍNIA ASADA AMB MISO I POMODORI SEMISECCHI AMB 

GOCHUJANG 

STRACCIATELLA DE BURRATA CON BERENJENA ASADA CON MISO Y POMODORI SEMISECCHI CON 

GOCHUJANG  

BRIOCHE DE GALTA DE VEDELLA AMB CEBA VERMELLA ENCURTIDA, PIPARRA I MAIONESA 

JAPONESA 

BRIOCHE DE GALTA DE TERNERA CON CEBOLLA ROJA ENCURTIDA, PIPARRA Y MAYONESA 

JAPONESA 

SEGONS A TRIAR / SEGUNDOS A ELEGIR 

SALMÓ AMB VERDURETES SALTEJADES I CREMA DE CURRY AMB LLET DE COCO 

SALMÓN CON VERDURITAS SALTEADAS Y CREMA DE CURRY CON LECHE DE COCO 

TATAKI DE TONYINA MARINAT AMB VERDURETES, SALSA KIMCHI I CREMÒS D’ALVOCAT 

TATAKI DE ATÚN MARINADO CON VERDURITAS, SALSA KIMCHI Y CREMOSO DE AGUACATE  

FILET DE VEDELLA (200GR) AMB PATATES FREGIDES I REDUCCIÓ DE SALSA DE CARN 

SOLOMILLO DE TERNERA (200GR) CON PATATAS FRITAS Y REDUCCIÓN DE SALSA DE CARNE  

RAVIOLI XXL FARCIT DE CUA DE BOU AMB SALSA DE CEPS I REDUCCIÓ DEL SEU PROPI SUC  

RAVIOLI XXL RELLENO DE RABO DE BUEY CON SALSA DE SETAS Y REDUCCIÓN DE SU PROPIO JUGO 

RISSOTTO DE CEPS AMB LLESQUES DE PARMESÀ 

RISSOTTO DE SETAS CON LLEZCAS DE PARMESANO  

POSTRES 

        BROWNIE AMB CREMA DE XOCOLATA  

GELAT ARTESÀ 

 SORBET 

TRUFAS DE XOCOLATA EN DUES TEXTURES 

  

        CELLER/BODEGA 
(CAVA VINO BLANC, VI NEGRE, AIGUA O REFRESC) 

UNA RACIÓ DE PA + PRIMERA BEGUDA INCLOS (CAFÈ NO INCLÓS)                                    

INCLUYE GINTONIC  
  

PRECIO 

 60.00€ IVA INCLUIDO 


