
                                       
       MENÚ CAN DUBRO 
   PER PICAR / PARA PICAR 

PA DE XAPATA AMB TOMÀQUET I OLI D’OLIVA ARBEQUINA 

PAN DE CHAPATA CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA ARBEQUINA 

CROQUETA CASOLANA (PERNIL IBÈRIC I POLLASTRE DE PAGÈS O CREMOSA DE CEPS) 

CROQUETA CASERA (JAMÓN IBÉRICO Y POLLO DE CORRAL O CREMOSA DE SETAS) 

PATATES BRAVES A L’ESTIL CAN DUBRO (SALSA BRAVA I EMULSIÓ D’ALL NEGRE) 

PATATAS BRAVAS AL ESTILO CAN DUBRO (SALSA BRAVA Y EMULSIÓN DE AJO NEGRO) 

AMANIDA DE L’HORT AMB VENTRESCA DE TONYINA BROTS TENDRES, I VINAGRETA DE FRUITA DE LA 

PASSIÓ 

ENSALADA DEL HUERTO CON VENTRESCA DE ATÚN BROTES TIERNOS Y VINAGRETA DE FRUTA DE LA 

PASIÓN 

CALAMARSETS A L’ANDALUSA AMB MAIONESA DE KIMCHI I RATLLADURA DE LLIMA 

CHIPIRONES A LA ANDALUZA CON MAYONESA DE KIMCHI Y RALLADURA DE LIMA 

 

SEGONS A TRIAR / SEGUNDOS A ELEGIR 

BACALLÀ AMB SAMFAINA I XIPS D’ALL 

BACALAO CON SANFAINA Y CHIPS DE AJO 

ORADA AL FORN AMB VERDURES SALTEJADES I SALSA DE CURRY 

DORADA AL HORNO CON VERDURAS SALTEADAS Y SALSA DE CURRY 

SECRET DUROC MARINAT I FUMAT AMB CREMÒS DE PATATA I ALBERGÍNIA AL MISO 

SECRETO DUROC MARINADO Y AHUMADO CON CREMOSO DE PATATA  Y BERENJENA AL MISO 

CANELÓ DE GALTA DE VEDELLA A BAIXA TEMPERATURA AMB BEIXAMEL DE FORMATGE I REDUCCIÓ 

DEL SEU PROPI SUC 

CANELÓN DE CARRILLERA DE TERNERA A BAJA TEMPERATURA CON BECHAMEL DE QUESO Y 

REDUCCIÓN DE SU PROPIO JUGO 

ARRÒS AL FORN DE VERDURETES BABY AMB MAIONESA DE ROMANÍ 

ARROZ AL HORNO DE VERDURITAS BABY CON MAYONESA DE ROMERO 

POSTRES 

BROWNIE AMB CREMA DE XOCOLATA  

             GELAT ARTESÀ 

     SORBET 

       CELLER/BODEGA 

     (VI BLANC, VI NEGRE, VI ROSAT AIGUA ) 

   INCLOU PA I UNA BEGUDA (CAFÈ NO INCLÓS) 

  PRECIO 

  29’90€ IVA INCLUIDO 

 


