
 

 

per a picar / para picar 

CALAMARSETS A L’ANDALUSA 
CHIPIRONES A LA ANDALUZA 

14€ 
SÍPIA FREGIDA 

CHOCOS 
12,5€ 

MUSCLOS DE ROCA DEL DELTA AL VAPOR AMB LLIMONA I LLORER 
MEJILLONES DE ROCA DEL DELTA AL VAPOR CON LIMÓN Y LAUREL 

14€ 
AMANIDA RUSSA AMB TÀRTAR DE GAMBES 

ENSALADILLA RUSA CON TARTAR DE GAMBAS 
15€ 

CROQUETES MELOSES DE PERNIL I POLLASTRE (UNITAT) 
CROQUETAS MELOSAS DE JAMÓN Y POLLO (UNIDAD) 

2,5€ 
CROQUETES MELOSES DE GAMBES AMB LA SEVA MAIONESA (UNITAT) 
CROQUETAS MELOSAS DE GAMBAS CON SU MAYONESA (UNIDAD) 

3€ 
CROQUETES MELOSES DE BOLETS (UNITAT) 
CROQUETAS MELOSAS DE SETAS (UNIDAD) 

3€ 
LES BRAVES CAN DUBRO AMB XILE XIPOTLE I ALL I OLI D'ALL NEGRE 

LAS BRAVAS CAN DUBRO CON CHILE CHIPOTLE Y ALL I OLI DE AJO NEGRO 
9.5€ 

ANXOVES “O” DEL CANTÀBRIC (2 FILETS) 
ANCHOAS “O” DEL CANTÁBRICO (2 FILETES) 

4€ 
PERNIL IBÈRIC DE GLA TALLAT A MÀ 

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA CORTADO A MANO  
18€ 

ASSORTIT DE PA AMB MANTEGA CASOLANA 
SURTIDO DE PAN CON MANTEQUILLA CASERA 

4€ 
PA DE COCA AMB TOMÀQUET 
PAN DE COCA CON TOMATE 

4€ 
PA D’AIGUA 

PAN DE AGUA 
2,5€ 

PA SENSE GLUTEN 
PAN SIN GLUTEN 

2,5€ 
 

10% IVA INCLÒS 



 

 

 

 

ENT NTS/ ENT NTES 

 

CEVICHE AMB “LECHE DE TIGRE” DE MANGO 
CEVICHE CON “LECHE DE TIGRE” DE MANGO 

18€ 
 

BURRATA I ALBERGÍNIA ROSTIDA AMB MISO, RUCA 
 I TOMÀQUETS SEMI SECS  

BURRATA Y BERENJENA ASADA CON MISO, RÚCULA 
Y TOMATES SEMI SECOS  

15€ 
 

AMANIDA XATÓ DEL GARRAF 
ENSALADA XATÓ DEL GARRAF 

17€ 
 

STEAK TÀRTAR DE VEDELLA AMB PA CARASAU 
STEAK TARTAR DE TERNERA CON PAN CARASAU 

19€ 
 

PARMENTIER AMB TÓFONA BLANCA, OU DE CORRAL 
A BAIXA TEMPERATURA I BOLETS CONFITATS  

PARMENTIER CON TRUFA BLANCA, HUEVO DE CORRAL 
 A BAJA TEMPERATURA Y SETAS CONFITADAS 

15€ 
 

“PAPPARDELLE AL’UOVO” AMB PESTO VERMELL, GUANCIALE CRUIXENT I FORMATGE PECORINO 
“PAPPARDELLE  AL’UOVO” CON  PESTO ROJO, GUANCHALE CRUJIENTE Y QUESO PECORINO  

15€ 
 

 
 
 
 

10% IVA INCLÒS 

 

 

 

 



 

A OSSOS / A OCES 

RISOTTO AL FUNGHI 
RISOTTO AL FUNGHI 

23€ 
 

ARRÒS CALDÓS DE GAMBES I CALAMARS ( MINIM 2 PERSONES ) 
ARROZ CALDOSO DE GAMBAS Y CALAMARES (MÍNIMO 2 PERSONAS ) 

24€ 
 

ARRÒS AL FORN DE VERDURES DE TEMPORADA  
ARROZ AL HORNO DE VERDURAS DE TEMPORADA  

18€ 

 

RNS / RNES 

GALTA DE VEDELLA A BAIXA TEMPERATURA AMB CREMÓS DE ROMANÍ  
CARRILLERA DE TERNERA A BAJA TEMPERATURA CON CREMOSO DE ROMERO 

23€ 
 

FILET DE VEDELLA AMB PATATES PONT NEUF 
SOLOMILLO DE TERNERA CON PATATAS PONT NEUF  

25€ 
 

CANELÓ DE CUA DE BOU AMB BEIXAMEL DEL SEU PROPI SUC 
CANELÓN DE RABO DE BUEY CON BECHAMEL DE SU PROPIO JUGO 

24€ 
 

peixos / pescados 

SUQUET DE LLUÇ AMB LLAGOSTINS, CLOÏSSES 
SUQUET DE MERLUZA CON LANGOSTINOS, ALMEJAS 

25€ 
 

TATAKI DE TONYINA MARINADA, CREMA D’ALVOCAT I MANGO THAI  
TATAKI DE ATÚN MARINADO, CREMA DE AGUACATE Y MANGO THAI 

23€ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

10% IVA INCLÒS 



 

 

 

 

 

 

 

 


